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        Iniciando a nova série de conteúdo do site vamos compartilhar com você receitas e preparos deliciosos com creme de fruta. E a primeira será sobre o Creme de Açaí na Tigela publicado no site Saborama. Aproveite e compartilhe!

Atendendo aos pedidos dos nossos leitores, a Saborama compartilha, com vocês, uma deliciosa receita de Açaí na tigela. Recentemente, no nosso blog, falamos sobre essa fruta, tão rica e cada vez mais presente, no gosto do brasileiro. Clique aqui e confira nossas dicas de produtos que combinam com o Açaí, e muito mais!

[image: Jumuli - Receitas - Creme de Açaí na Tigela]

INGREDIENTES

	400 g de polpa de Açaí
	02 bananas nanicas
	08 colheres de sopa de Xarope para Refresco de Guaraná
	04 g de Emulsificante Saborama
	08 g de Liga Neutra Saborama
	Cobertura Dulcito de Leite Condensado
	Granola



MODO DE PREPARO

	Bata no liquidificador a polpa de açaí, as bananas, o Xarope Saborama de Guaraná e a Liga Neutra Saborama até formar um creme homogêneo.
	Leve a mistura ao congelador e, quando o creme de açaí, estiver ao ponto de congelar acrescente o Emulsificante Saborama e bata novamente.
	Sirva com cobertura Dulcito de Leite Condensado e Granola.


RENDIMENTO



Aproximadamente 500 g.

Fonte: Saborama

      

    

  






    
      Fale conosco através do WhatsApp

    






  
    

      
        
          Acompanhe nas Mídias Sociais
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									Vamos conversar?
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